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TEPIOBIKO THE MOIOTHTAS.

Terépm 1 Mapriou 2006






	
	Τετάρτη 1 Μαρτίου 2006

Ξενοδοχείο Epirus Palace - ΙΩΑΝΝΙΝΑ

	08.30
	Προσέλευση Συνέδρων

	08.45  - 9.00
	Έναρξη Συνεδρίου - Χαιρετισμοί 

· Κος Δημήτριος Πανοζάχος, Γενικός Γραμματέας Περιφέρειας Ηπείρου

· Κος Παναγιώτης Φλώρος, Πρόεδρος Επιμελητηρίου Ιωαννίνων

	09.00 - 10.30
	Συστήματα Διασφάλισης Ποιότητας κατά ISO - Ανάπτυξη Νέων Τάσεων 

· Κος Ιωάννης Καλλιάς, Διευθυντής Τομέα Πιστοποίησης Συστημάτων Διαχείρισης και ΕκπαίδευσηςTUV AUSTRIA HELLAS
     «Αποτίμηση Εφαρμογής Συστημάτων Διασφάλισης Ποιότητας ISO 9000»

· Κα Ηλιάνα Τσoλιού, Κτηνίατρος, Σύμβουλος Ανάπτυξης Συστημάτων Ποιότητας, Q&D Σύμβουλοι Ποιότητας και Ανάπτυξης

   «Συσχέτιση συστημάτων ποιότητας και ασφάλειας τροφίμων στην πρωτογενή και   

    δευτερογενή παραγωγή»

· Κος Γεώργιος Μπλάνας, Αναπληρωτής Καθηγητής, Ακαδ. Υπευθ. Μεταπτ. Προγράμματος στη Διοίκηση, Τμήμα Διοίκησης Επιχειρήσεων, ΣΔΟ, ΤΕΙ Λάρισας

    «Ποιότητα, Ανταγωνιστικότητα και Χρηματοοικονομική Πολυπλοκότητα»

	10.30 - 11.00
	ΔΙΑΛΕΙΜΜΑ

	11.00 - 13.30
	 Ασφάλεια Τροφίμων (HACCP) -  

 ISO 22000 – H νέα πρόκληση για τη βιομηχανία τροφίμων

· Κος Γιάννης Παπασπυρόπουλος, SGS Greece SA
   «Ποιότητα και Ασφάλεια Τροφίμων – ΙSO 22000» 
· Κα Αλεξάνδρα Παπαθανασίου, Υπ. Ποιότητας & Ασφ. Τροφίμων ΠΑΠΑΘΑΝΑΣΙΟΥ ΑΒΕΕ 

   «Ανάπτυξη και Εφαρμογή Συστήματος Αυτοελέγχου (HACCP) σε βιομηχανία  

   παραγωγής  παραδοσιακών τυροκομικών προϊόντων»
· Κος Βασίλειος Σωτηρούδας, Φορουμ Ποιότητας Βόρειας και Κεντρικής Ελλάδος

 «Πώς αντιμετωπίζει η βιομηχανία τροφίμων την ύπαρξη περισσοτέρων από 8 Προτύπων Πιστοποίησης»
· Κος Κοσμάς Παπαχρήστος, Διεύθυνση Γεωργίας Πρεβέζης

   «Ολοκληρωμένη Διαχείριση καλλιεργειών»

	13.30 - 14.30
	 ΓΕΥΜΑ




















Ενδεικτικό Πρόγραμμα Ημερίδας
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